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Griechisches & deutsches Restaurant

Offnungszeiten (warme Kiiche)
Montag bis Samstag von 17:30 bis 21:30 Uhr

Sonn.- & Feiertage von 12:00 bis 21:30 Uhr
Mittwoch Ruhetag (auBer an Feiertagen)

Feierlichkeiten bis zu 30 Personen im Landhauszimmer
Gaststube - Kegelbahn - romantische Terrasse

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen

Wir Winschen lhnen einen guten Appetit!
lhre Familie Tsakiridis

Alle Preise in Euro, inkl. der gesetzlichen MwSt. und Bedienung

Kése enthdlt Farbstoffe, Oliven sind geschwéirzt.
1) mit Konservierungsstoff 2) mit Sorbinsdure 3) mit Phosphat
4) mit SiBungsmittel 5) mit Farbstoff

Allergene:

(A) Enthalt Weizen (Gluten) | (B) Enthalt Krebstiere | (C) Enthalt Ei | (D) Enthalt Fisch
(E)Enthalt Erdnisse | (F) Enthélt Soja | (G) Enthélt Milch oder Laktose | (H) Schalenfriichte
(L) Enthalt Sellerie | (M) Enthélt Senf | (N) Enthélt Sesam (P) Enthalt Lupinen
(S) Enhalt Sulfite | (R) Enthalt Weichtiere



Suppen

01 Champignon-Cremesuppe ) 6,50
02 Zwiebelsuppe berbacken mit Kése o 6,00
03 Tomaten-Cremesuppe verfeinert mit Basilikum e 6,00
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Kalte Vorspeisen

05 Tzatziki, Portion 4,90
Griechischer Joghurt mit geraspelten Gurkenstreifen
und frischem Knoblauch

06 Tarama der Kaviar der Griechen 8,40
feiner Fischrogen:, piriert

07 Feines Trio o) 8,40
cremiger Tzatziki, feiner Fischrogen.
und verfeinerter Schafskasesalat, pikant

08 Feta-Kdse 8,40

Schafskése Natur, garniert mit Zwiebelringen

KALTE VORSPEISEN

09 Dolmadakia kalt oder warm 7,90

gefillte zarte Weinblétter mit Reis, dazu Tzatziki

10  Oliven, Peperoni 5,50

in Salzlake gereift (aus Griechenland)



Warme Vorspeisen

15 Baby-Kalamares paniert -aus der Pfanne-con 13,80

garniert mit Tzatziki und Rucolasalat

16 Feta-Kdse in der Auflaufform gebacken 9,80

mit Zwiebeln, Tomaten und wirziger Peperoni

18  Saganaki Schafkdse paniert und gebraten ico 9,70
garniert mit Tomaten, Gurken, Oliven, Salat der Saison,

Peperoni und Zwiebelringen

21 Peperoni gebraten 7,90

mit Knoblauch

WARME VORSPEISEN

22  Vegetarischer Teller - aus der Pfanne- o 11,90
Zucchini und Auberginen mit Parmesan-Kase,

Basilikum-Pesto, dazu Tzatziki, Rucola

23  Backkartoffel mit Tzatziki oder Sour-Creme g 5,90

24 Knoblauchbrot nach Art des Hauses i 4,90

mit Zwiebeln, Tomaten, Peperoni




Klassiker vom Mittelmeer, frisch und vitaminreich.

Salate

30 Griechischer Bauvernsalat 12,90

mit Tomaten, Gurken, Zyyiebeln, Oliven, Peperoni,
Schafskase, Oregano, Ol und Essig

31 Gemischter Salat « 12,90
mit Kraut, Oliven, Peperoni, Tomaten, Salat der Saison,
Gurken, Schafskdse, Zwiebeln

32 Puten-Salat warm serviert 14,40
pikante Salatmischung mit Hausdressing,
zarte Scheiben von der Putenbrust, gegrillt

33 Gyros-Salat warm serviert 14,40
frischer Salat der Saison, Gyros, Oliven, Peperoni,
Tomaten, Gurken, Paprikastreifen,
Zwiebelringe und Hausdressing
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Gyros-Spezialitaten
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éyrbs - Manufaktur

Gyros - frisch vom Drehspief3

mit Krautsalat, Reis und Pommes Frites

Gyros mit Metaxasauce und Kése berbacken
dazu Beilage und Begleit-Salat

Gyros mit Schafskésesauces
dazu Beilage und Begleit-Salat

Gyros in Sahnesauce - alla Chefq
mit Zwiebeln, Paprika und Champignons,
dazu Beilage und Begleit-Salat

Gyros mit Metaxasauce ¢
dazu Beilage und Begleit-Salat

Gyros mit gebackener Kartoffel oder Pommes frites
oder Reis, Tzatziki oder Sour-Cream und Begleit-Salat

Gyros mit Broccoli in Sahnesauce und mit Kése )
Uberbacken, dazu Beilage und gemischter Salat

Gyros mit frischen Réstzwiebeln,
dazu Beilage, Champignons und Begleit-Salat

Gyros nur Fleisch (ohne Beilage)

15,20

16,80

16,20

18,80

16,90

16,80

17,80

17,20

9,90

GYROS - SPEZIALITATEN
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Bleilage-: Pommes frites oder Reis und gemischtem Salat

Grill-Spezialitaten /
46  Souvlaki 16,20 &
2 zarte magere FleischspieBe gegrillt, dazu Beilage .<E
47  Putensteakplatte o 16,80 —
2 saftige Putensteaks mit Gyros, dazu Beilage )
48 Bavern-Teller 16,80 <E
1 Souvlaki und Gyros, dazu Beilage o
49  Bifteki Hacksteak gefillt mit Schafskase, () 16,40 m
dazu Beilage o
50 Steak-Platte 16,80 0
2 saftige Schweinesteaks mit Gyros, dazu Beilage
[
51  Filet-Platte 19,40 I
2 saftige Schweinemedaillons mit Gyros, dazu Beilage —
52  Grill-Teller 18,60 %
1 Souvlaki, 1 Steak, 1 Souzouki, Gyros, dazu Beilage @
53 Souzoukia 15,90

3 kl. Hacksteaks vom Girill, feingewirzt
mit Tomatensauce, pikant, dazu Beilage

54 Rinderleber gegrillt, mit frischen Réstzwiebeln 17,40
und Champignons, dazu Beilage
55 Lammkoteletts, dazu Beilage 22,90

Nur zu Hauptgerichten
Zusétzliche zu hrem Hauptgericht
kénnen Sie auch folgendes bestellen:

1 Souvlaki + 5,50
1 Schweinesteak + 4,50
1 Souzouki + 3,00
1 Rinderleber + 3,50
1 Lammkotelett + 5,50
1 Putensteak + 4,50

Gyros + 5,00
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GrilI-Spezialitaten
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serviert mit gemischtem Salat

Putensteak a |6 Mamma saftig gebraten, 19,30
mit frischen Réstzwiebeln, Champignons und Rosmarin-Kartoffeln

GRILL - SPEZIALITATEN

Rumpsteak mit Kréuterbutter, 28,50
dazu gebackene Kartoffel mit Tzatziki oder Sour-Cream
und gerdstetem Knoblauchbrot

K&nigs-Pfanne 19,50
Putensteak, Schweinefilet, Schweinesteak, in Champignonsauce,
Rosmarin-Kartoffeln

Hermes-Platte Souvlaki, Gyros, 22,90
Souzouki, Rinderleber, Lammkotelett, dazu Pommes
oder Reis

Akropolis-Platte 18,70

Steak, Souzouki, Lammkotelett, Gyros, dazu Pommes
oder Reis

PLATTEN serviert mit gemischtem Salat und Beilage

Haus-Platte fiir 2 Personen 41,00
2 Souvlakia, 2 Steaks, 2 Souzoukakia, Gyros, Tzatziki
Aphrodite-Platte fir 2 Personen 45,00

2 Lammkoteletts, 2 Schweinefilets, 2 Putensteaks, Tzatziki

72,00

Familien-Platte fiir 4 Personen
4 Souzoukia, 4 Souvlakia, 4 Steaks, Gyros, Tzatziki



serviert mit ger}liscﬁtem Salat

Fisch-Spezialitaten
73  Kalamaria cex 21,90

zarte Tintenfischringe pikant gewirzt und knusprig gebraten
dazu Baby Rosmarinkartoffeln und Tzatziki

Schnitzel

81 Schweineschnitzel Wiener Art mit Pommes und Salat ice 12,40
a Champignon-Rahmsauce « + 3,00
b  Paprikasauce + 3,00

+ 3,00

¢ Jdgersauce

FISCH & SCHNITZEL

BEILAGEN

Pommes frites

Mayonnaise oder Ketchup

Backkartoffel mit Tzatzikic oder Sour Cream
Kroketten

Reis

Baby-Rosmarinkartoffeln

Beilagen-Salat

Krautsalat hausgemacht, mit Ol und Essig

SAUCEN

Rote Sauce - scharf -
Metaxasauce

Champignon-Sahnesauce

BEILAGEN & SAUCEN

Schafskasesauce
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Seniorentel ler

Rinderleber 12,90

mit frischen Réstzwiebeln, Champignons, Salat und Beilage

Putensteak mit Salat und Reis 12,90
Schweinesteak, Gyros mit Salat und Beilage 12,90
Gyros, Souzouki mit Salat und Beilage 12,90
Souvlaki mit Salat und Beilage 12,90

Gyros klein mit Pommes und Krautsalat

SENIORENTELLER

Jedes dieser Gerichte ist fir den kleinen Hunger, daher
in dem Preis und der Gréf3e kleiner als unsere herkdmmlichen
Gerichte. Sie werden auf einem Teller serviert!

FUR DEN
KLEINEN HUNGER

Schweineschnitzel Wiener Art mit Pommes und Salatiece 11,90

Champignon-Rahmsauce ¢+ 3,00
Paprikasauce + 3,00

Jagersauce + 3,00




Rotképpchen-
Teller

90. Gyros 8,90 €

mit Pommes und Salat

Schneewittchen-
Teller

91. Steak 8,90 €

mit Pommes und Salat

Alladin Teller

92. Souvlaki 10,90 €

mit Pommes und Salat

93. Hacksteaks 9,90 €

2 Stiick, mit Pommes und Salat

94. Chicken Nuggets 9,90 €

mit Pommes und Salat
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Rauber-Teller

130. Leerer Teller mit
Besteck. Du nimmst von
Mama und Papa
was weg!

Loukoumades g
Teigbdllchen mit Honig, Zimt und 1 Kugel Vanilleeis

Sufflé Chocolate (¢

Genmischtes Eis mit Frichten und Sahne

1 Kugel Eis Erdbeer, Schokolade, Vanille «

SiiBBes Finale Joghurt mit Honig, Walniissen, i
Amarena-Kirsche garniert, mit Vanillesauce

KINDERTELLER

DESSERTS




WARME GETRANKE

Tasse Kaffee

Grof3e Tasse Kaffee 1

Cappuccino o o
Latte Macchiato '
Milchkaffee 1o A
Heif3e Schokolade « =
Heife Schokolade mit Sahne ——
Tasse Kaffee mit Schokolade 0

Espresso 1

Griechischer Mocca

Tasse Tee

ALKOHOLFREI

Mineralwasser-Selters 0,251 2,20
Cola / Fanta / Sprite s 0,21 1,90
Apfelschorle 0,21 1,90
Apfelsaft

Bananensaft

Saverkirschsaft

Orangesaft

Malzbier

Fassbrause

BIERE YVOM FASS

Krombacher Pils (vom Fass) 0,21 1,90
Krombacher Kellerbier (vom Fass) 0,21 1,90
Peters Kélsch (vom Fass) 0,21 1,90
Paulaner Weizen (vom Fass)

BIERE

Paulaner Weizen Alkoholfrei
Krombacher Weizen Alkoholfrei
Krombacher Pils Alkoholfrei
Krombacher Radler Alkoholfrei
Bergisches Landbier
Bergisches Landbier Alkoholfrei
K&stritzer Schwarzbier

0,751
0,31
0,31
0,21
0,21
0,21
0,21

0,331

0,331

0,31
0,31
0,31
0,51

0,51

0,51
0,331
0,331
0,331
0,331
0,331

2,40
4,60
2,60
3,40
3,40
2,80
3,30
3,30
2,40
2,50
2,40

5,50
2,80
2,80
2,50
2,50
2,50
2,50
3,00
3,00

2,80
2,80
2,80
4,20

4,20
4,20
2,80
2,80
2,80
2,80
2,80
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| Glas  Karaffe Flasche . ﬁ1
0,21 0,51 0,51

Kehribari trocken, weif3 ) 10,50
griechischer Harzwein
Vasiliki, trocken weif3 ) 9,50
griechischer Harzwein

Retsina Malamating, trocken, weif3 ¢ 4,50 10,50
griechischer Harzwein

Hauswein trocken, rot / weif3 / rosé o 4,50 10,50
leichter Wein aus ausgesuchten Traubenqualitdten

Mavrodaphne Likérwein, rot ) 550 12,90
ein kdstlicher, edelsiBBer, weltberiihmter

Likdrwein

Limnos Likdrwein, weif3 ¢ 5,50 12,90

Likdrwein mit reicher, harmonischer
Geschmacksfiille

Sekt

First von Metternich FI.0,75 | 25,50

First von Metternich Piccolo 0,2 | 7,50

Ouzo (A) 2 Cl 1,90

Ouzo « Karaffe 0,21 14,00 Z
Sangrita 2 1,90

Korn 2 1,90 LL |
Wacholder @ 2 cl 1,90 )
Averna 2 1,90

Malteser 2d 2,50 O
Sambuca 2 dl 2,50 D)
Fernet Branca 2d 2,50 —
Ramazotti 2d 2,50 .
Jagermeister I 2cl 2,50 Q_‘
Weinbrand N 2 cl 2,50 A
Obstbrande 2 3,00 W)
Metaxa™* *** | 2d 3,00

Aperol Spritz 0,21 5,50

Kahlua Sahne (Kaffee-Likor) 2 cl 3,00




